
Moelleux au chocolat noir, 
cœur coulant et glace vanille végétal

Panna cotta mangue et passion,
crumble

Tiramisu speculoos et café

9

Menu 
Rafraîchissements & Gâteaux de voyage- Bar à yaourt - petits pots

        *Pâtisseries +1,50€ 
        *Citronnade maison, Thé Glacé maison, Jus Le coq toqué, Jomo +1€
        *Thé +0,50€
        *Bière ou vin +3,50€

Pain de campagne toasté, pousses, crème d’Isigny,
champignons persillés, oignons caramélisés, jambon cru,
reblochon et persil

Tartine Reblochon & Champignons 9€

9€

Pain de campagne toasté, sauce zaatar, pousses, poires
rôties, fêta, sésame et créme de balsamique

Tartine Poires rôties & Fêta
TA
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RAPS

Wrap chèvre pané bacon 

Wrap Poulet marinés & Champignons

9€

9€

BA
GEL

Bagel Pommes romarin & Camembert 9€

Q
UIC

HE  

Quiche du jour 9€

Sauce fromage blanc ciboulette, salade, tomates, bacon, cheddar
oignons frits et chèvre pané

Sauce ciboulette, pousses, pommes et champignons, poulet
mariné aux oignons

Sauce camembert, pousses, pommes au romarin, oignons
caramélisés, camembert et éclats de noisettes

BO
W

L  SALADE

Bowl salade 
2 bases du jour - 4 ingrédients aux choix - herbes fraiches - sauce
au choix 

8,50€

LE
S  

EN
FANTS

Wrap 
Galette de maïs - vache qui rit - 3 ingrédients au choix 

5,50€

Menu 
Rafraîchissements & Gâteaux de voyage- Bar à yaourt - petits pots

        *Pâtisseries +1,50€ 
        *Citronnade maison, Thé Glacé maison, Jus Le coq toqué, Jomo +1€
        *Thé +0,50€
        *Bière ou vin +3,50€

Menu 16€

Menu 16€

Menu 16€

Menu 16€

Menu 15€

Menu 10,50€

mENU


